DON COASTAL

PASCUAL albarifio

COASTAL WINES

ENOLOGO
Adriana Gutierrez

COSECHA 2024

VARIEDADES

ORIGEN
Juanic6 - Canelones

Albariio

VINEDO DE ORIGEN

Establecimiento Juanicé ANALISIS
Grado Alcohdlico

DISTANCIA A LA COSTA pH

25 km. Acidez total

DESCRIPCION DEL VINEDO

Vifiedo certi cado en sistema de Produccion Sustentable por LSQA - Latu. Pendiente
suavemente ondulada (1-2 %).

DETALLE VENDIMIA
Una cosecha fria y con lluvias, ideal para el Albarifio. El Chardonnay aporté su estrutura
como siempre y el Pinot Grigio le dio un toque de complejidad.

SUELO
Arcilloso calcareo.

VINIFICACION

Fermentacion en taques de inox a bajas temperaturas y muy protegido del oxigeno en
todas las etapas hasta el envasado.

CRIANZA
Luego de la fermentacion, hacemos una maceracion sobre lias en el mismo tanque para
darle. mas redondez y longevidad.

POTENCIAL DE GUARDA
Mantiene su frescura durante 3 afos, luego empieza a perder intensidad.

NOTA DE CATA
Aromatico, equilibrado y salino; oceanico.
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